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MERCIMEK CORBASI (KONYA)

il Kiiltdr ve Turizm Mudarligi

1 su bardag kirmizi ya da sari mercimek
1 kuru sogan

1 patates

1 havug

1 yemek kagigi un

2 yemek kagsidi aygicek yagi

6 su bardadi sicak su (1 bardadi et suyu)
1 cay kasigi tuz

Kuru sogani kiiguk kipler halinde dogradiktan sonra aygicek yagini derin bir tencerede kizdirin. Dogradiginiz
soganlari 3 dakika kadar kavurun. Kavrulan soganlara unu ekleyin ve kokusu ¢ikip, renk alana kadar kavurma
islemini strdirtn. Iri pargalar halinde dogradiginiz patates ve havucu tencereye aktarin. TUm malzemeyi
karistirdiktan sonra arzuya gére et su tablet ile hazirladiginiz sicak suyu ve bol suda yikadiktan sonra suyunu
slizdurdiuduniz mercimegi ilave edin. Tuz ve karabiberi ekleyin. Havuglar yumusayana kadar orta ateste
yaklasik 40 dakika pisirin. Gorbayi, piriizsiiz bir kivam almasi i¢in; el blenderindan gegirdikten sonra sicak
olarak sevdiklerinizle paylasin.
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