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MERCIMEK CORBASI (DUDUKLU)

1/2 élgek piring

1/2 élgek bulgur

1.5 élgek kirmizi mercimek
1 adet orta boy kuru sodan
6 corba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kuru nane
10.5 élcek su

2 ¢ay kasi§i tuz

Piring, bulgur ve kirmizi mercimegi yikayip suyunu stizin.

Kuru sogani ince kiyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile piring, bulgur, mercimek ve kuru sogani koyun.

Uzerine zeytinyagini gezdirin.

Pul biber, nane ve tuzu ekleyin. Son olarak suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Gorba butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak gorbanin pisme siresini 15 dakikaya ayarlayacaktir.)
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