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MERCIMEK CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

1 adet patates

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i sivi yag

2 yemek kasi@i biber salcasi

1 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 bardak kirmizi mercimek

Birer tutam kuru nane, kimyon, pul biber, tuz

Bir adet patates ve sogan dogranir ve sivi yagda kavrulur daha sonra bir tutam tuz ve kivami i¢in bir ¢orba
kagigi un eklenir.

Uzerine sicak su ve bir bardak kirmizi mercimek eklenir.

Tencere iyice kaynayinca stizgegten gegirilir.

Slzgecten gegen gorbaya nane, kimyon, pul biber, biber salgasi yagda kavrulur ve gorbaya karistirilir.
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