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MERCIMEK CIPSI

1 su barda@i kirmizi mercimek

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi yemeklik hashas tohumu
1 cay kasigi ¢coérekotu

Biraz karabiber

Kekik, nane gibi sevdiginiz baharatlar

Onceden islatip beklettiginiz kirmizi mercimegi soguk suyla iyice yikayin.

Yikanan mercimekleri stizge¢ yardimi ile stiziin.

Daha sonra mercimekleri mutfak robotunun icerisine koyun.

Ardindan Gzerine zeytinyadi ve tuz ekleyin.

Robotu ¢alistirin ve malzemeleri hamur kivamina gelene kadar glizelce ¢ekin.

Istediginiz baharatlari dograyiciya koyarak bir karigim hazirlayin.

Hashas tohumu, ¢orek otu ve karabiberi robottaki hamura ekleyin.

Hamuru baharatlar ile biraz daha ¢ektikten sonra robotu kapatin.

Bir firin tepsisine yagli kagit serin.

Yagli kagidin tizerine hazirladiginiz hamur karigimini ince bir tabaka olacak gekilde yayin.
Onceden isittiginiz 200 derece firinda yaklasik 30 dakika kadar Gzeri kizarana kadar pisirin.
Biraz soguduktan sonra mutfak makasi yardimiyla yuvarlak veya licgen parcgalara ayirarak tiketebilirsiniz.
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