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MERCAN

Renkleri kirmizimsi pembe, vicutlari yanlardan oldukga basik, kuyruklari ¢atalli, burunlan kittir. Akdeniz ve ona
bagl 6teki denizler ile Atlas Okyanusu'nun 6zellikle dogu kesimlerinde bulunurlar. Kiyilarin 100-300 metreye
varan tagli ve camurlu diplerinde yasarlar. Giglu geneleri ve digleri sayesinde klglk baliklarin yanisira kabuklu
deniz omurgasizlarini da kolayca parcalayarak yerler. On digleri yirtici, yan digleri 6guttictdir. Mercanin pek ¢ok
cesidi vardir. Trkiye'yi gevreleyen butln denizlerde yasayan "kirma mercan"in, gézlerinin arasi pulludur. Burun
uzunlugu g6z ¢apini asar. Vicut uzunlugu, ortalama 10-30 cm'dir. Fakat 60 cm'e kadar ulasti§yi da olur. Akdeniz
ve Ege kiyilarinda yasayan ve genellikle kirma mercan ya da yerel olarak erkek mercan adlariyla taninan
"pacarne” en ¢ok 36 cm'ye kadar uzar. Bu turiin gbzlerinin arasi pulsuzdur. Ggus ytzgeclerinin gévdeye
bagdlandigi yerin Ustlinde siyah bir leke bulunur. TUrkiye'nin yalniz Ege Denizi kiyilarinda rastlanan "mandagdz
mercan"”, 6blr tlrlerden gbzlerinin ¢ok iri olmasi ve yan ¢izgi basglangicinda yer alan blytk bir siyah leke ile
kolayca ayirt edilebilir. Uzunlugu ortalama 15-50 cm dolayinda degisse de, 70 cm'ye kadar ulasabilir. Bu baligin
da eti beyaz ve cesnisi lezzetlidir. Bu sebepten itibari ylksektir. Zengin sofralarinda gérilen balik
cinslerindendir. Barbunya tertibi tatbik edilir. Eti hafiftir. 12 -15 dakikada piser.

© lezzetler.com tarif no:36160 » adi:MERCAN + génderen:Eymen « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercan-vt24883
http://www.tcpdf.org

