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MERCAN DOLMASI

1 kg mercan

12 dis sarimsak

2 dilim bayat ekmek igi
2 adet domates

1 adet dolma biberi
8-10 dal maydanoz

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasidi tuz

1 adet limon

Ekmek ici, doviilmlg sarimsaklar, ince kiyilmig biber, yagin yarisi, 1 domatesin rendesi, tuz iyice yogrulur.
Karigim temizlenmig mercanlarin igine doldurulur. Sonra dolmalar bir tencereye dizilir. Uzerine 1 domates
rendesi , kalan yag, 1 cay barda@i su az tuz ve halka seklinde dogranmis limon konur. Kapagi kapatilir. Once
hizli ateste 10 dakika pisirilir, sonra kisik ateste 15 dakika pisirilir, atesten alinir.
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