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MERCAN BUGULAMA

4 adet mercan (her biri yaklasik 250 gr.)
2 adet kereviz (yapraklari ile birlikte)

2 adet havucg

2 adet kuru sogan

1 adet iri patates

1 adet limonun suyu

1 su bardagi su

1/2 su bardagi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kerevizleri soyduktan sonra ince halkalar halinde dograyin ve yarisini tepsiye dizin. Patatesleri soyduktan sonra
kicUk parcgalar halinde, havucu ince halkalar halinde dograyin. Sodani da pargalar halinde dograyip havug ve
patatesle karistirin ve yarisini kerevizlerin arasina ve Ustine yerlestirin. Pullari ve igleri iyice temizlenmis
mercanlari kereviz halkalarinin Gstlne yerlestirin. Kararinca tuz ve karabiberini ekin. Baliklarin Gstine
dilimlenmis kerevizlerin kalan yarisini dizin. Kerevizlerin arasina patatesleri, havuglari ve soganlarin kalanini
yerlestirin. Zeytinyagini, limon suyunu ve suyu ilave edip tzerlerini yikanmig kereviz yapraklari ile értiin. Uzerini
kapakla kapatip dnce orta, sonra hafif ateste 20 dk. kadar pisirin. Suyu azalirsa su ilave edin. Sicak servis

yapin.
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