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MERCAN BIFTEK

6 dilim ddvilmemis biftek

2 kuru sogan

2 tane kakule

1 tane kabuk targin

1 tath kasidi renkli tane biber
1 cay kasig pul biber

2 cay kasigi kekik

2 tane defne yapragi

2-3 tane kuru Arnavut biber
1 tane ¢ubuk vanilya

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

Soganlari halka halka dograyip kare borcamin dibine yerlestirelim. Ustline etleri dizelim. Baharatlari ve
tereyagini etlerin arasina koyalim. Tuz serpelim. Ustiindi folyoyla kapatip 175 derecede isitilmis firinda pigirelim.
Et pisince folyoyu ¢ikarip hafif kizarmasi igin 10 dakika daha pisirelim.
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