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MENGEN PILAV!

Malzemeler :

Pirin¢g 2 Su Bardagi

Komili Riviera zeytinyag %2 Su bardagi
Domates2 Adet

Mantar 1/2 Kilo

Dereotu 1 Demet

Et suyu veya Su 2 2 Bardak

Tuz

YAPILISI:

1-Pirinci ayikladiktan sonra 2 ¢orba kasiJi tuz katarak ilik suda 1 saat bekletin. Domateslerin kabuklarini soyup
kicUk kiguk dograyin.

2-Dogranmis domatesleri kiigUk bir tencereye koyup 2 dakika kaynatin. Mantarlari yikayip bir tencerede
haslayin. Haglanan mantarlari siizlp ince ince dograyin. Pirinci yikayip stizin.

3-Tencerede Komili Riviera zeytinyadini kizdirin. Pirinci katip 5 dakika kavurun. Pirin¢ler kavrulunca
domatesleri, dogranmis mantarlari, suyu, tuzu katip karistirin. Kaynamaya birakin.

4-Kaynamaya baslayinca atesi kisin. Suyunu ¢ekip géz gbéz oluncaya kadar pisirin. Atesi kapatip pilavin tstiine
kagit havlu 6rtiin. 10 dakika demlenmeye birakin.

5-Kiyilmig dereotu katip karistirarak servis edin.
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