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MENGEN PILAV!

https://migros.com.tr

2 pardak piring
Yarim kilo kuzu eti
1 adet sogan

2 adet domates
300 gr. mantar

1 bardak i¢ ceviz
1 demet dereotu
200 gr. tereyad

2 cay kasigi toz seker
2 cay kasigi kekik
Karabiber

Tuz

Pirincleri yikayin, ik suda bekletin ve stzin.

Soganlari ve domatesleri kiigUk kipler seklinde kesin, mantarlari ince ince kesin, cevizleri kiiglik pargalar haline
getirin, dereotlarini kiyin.

Mantarlar ylksek ateste ¢ok az yag ile pisirin.

Yagin yarisini tencerede eritin ve etleri ekleyin ylksek ateste etler renk alana kadar pisirin ve soganlari ekleyin.
Soganlar biraz yumusayinca kiip domatesleri ekleyip yumusayana kadar pisirin, 2 bardak sicak su ekleyin etler
yumusayip suyunu ¢ekene kadar pisirin(etler 2 bardak suyu ¢ekip yumusamazsa azar azar sicak su ilave edip
pisirmeye devam edin)

Piringleriniz yumusamigsa Uizerine 3 bardak sicak su, tuz, biberi koyup kaynatin, mantarlari ve pirinci ekleyip 3-4
dakika harli ateste pisirin, sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirip, demlenmeye birakin.

Kalan yag kizdirin ve pisen pilavin Ustiine gezdirin.

Servis ederken dereotu, kekik ve ceviz igini pilavin Gizerine serpistirin.
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