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MENGEN PILAVI (BOLU)

Anadolujet Magazin

500 gram kugbasi kuzu eti

2 su bardagi piring (15 dakika ilik tuzlu suda islatilip suyu stzilmis)
2 ince kiyilmig kuru sogan

3 corba kasi§i dolusu tereyagi

1 orta boy kése ince kiyilmig mantar
3 su bardagi sicak su

3 kesme seker

4 orta boy rendelenmis domates
Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

5 ¢orba kagsi§i déviimis ceviz

5 ¢orba kasiJi ince kiyllmis dereotu
1 tath kasigi kekik

Genis teflon tencerede bir corba kasigi sivi yadi ve eti koyup kisik ateste ara sira karistirarak eti pisirin.
Yumusamamigsa biraz sicak su ilave edin. Daha sonra soJani ve domatesi de koyup, biraz daha pisirin.
Arkasindan mantari da ilave edip pisirmeye devam edin. Sonra 3,5 bardak sicak suyu ilave edip, kaynatarak
icine pirinci koyun. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirip, altini kapatin. Tereyadini kizdirip, pilavin her yerine
doékin. Kapagini kapatip, demlendirin. Daha sonra cevizi, dereotunu, kekigi de serpip bir glizel karistirip sicak
servis yapin.
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