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MENGEN PILAVI (BOLU)

4 bardak piring

5 ¢orba kagsiJi dolusu yag

4 Kirmizi, iri boy domates

2 tath kasigi tuz

1/2 haglanip ince dogranmis mantar
8 bardak et suyu veya su

1 tath kasigi seker

2 bag ince dogranmis dereotu

Pirinci ayikladiktan sonra tuzlu ilik bol suda 2 saat 1slayin. 4-5 defa yikayip stizgece ¢ikarin. Domateslerin
kabuklarini soyup ince kiyin. Az yag ile kiicUk bir kapta 2 dakika kaynatin. Ayri bir tencereye yagi koyup kizdirin.
Pirinci ilave edip 5-6 dakika kavurun. Tuzu , suyu ve ince dogranmig mantari ilave edip kaynatarak kapagini
kapatip 15 dakika pisirdikten sonra atesten alin. 15 dakika da dinlendirildikten sonra karistirip, dere otlarini ilave
edin. Sicak servis edin.
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