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MENGEN PILAVI

1 su bardag piring
250 gram kugbagi et

1 adet sogan

2 adet domates

100 gram mantar

2 yemek kasi§i tereyagi
100 gram ceviz igi

2 su bardagi su

1 cay kasigi toz seker
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi karabiber
Dereotu

Tuz

Pirinci Ik suda 1 saat bekletin.

Tereyaginin yarisini tencerede eritin ve ince ince dogradiginiz soganlar ekleyip pembeleginceye kadar kavurun.
Uzerine eti ilave edin.

Daha sonra mantar ve domatesleri de ekleyerek karistirin.

Birkag dakika kavurup Gzerine su ilave edin.

Yaklasik 30 dakika kadar pisirin. (Uzerinde biriken kdpugu alin.)

Et yumusayinca piring, tuz ve sekeri de ilave edin.

Kisik ateste 25 dakika daha pisirin.

Tereyagdinin kalan kismini da eritin.

Icine kekik, karabiber, ceviz ve dereotunu ekleyip pilavin Gzerine gezdirin.
Yaklasik 10 - 15 dakika dinlendirdikten servis edebilirsiniz.
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