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MENGEN PILAV!

https://yemek.name

2 su bardag baldo piring
250 gr kugbasi kuzu eti

1 adet kuru sogan

2 adet domates

300 gr mantar

1 su barda@i kiyllmis ceviz igi
2 demet dereotu

2 cay kasigi kekik

3 su bardagi et suyu

2 yemek kasi§i tereyad
Tuz

Karabiber

Pirinci ayiklayarak sicak tuzlu suda 15 dakika bekletin.

Nisastasi akana kadar yikayin ve suyunu suzln.

Bir pilav tenceresinde tereyagini eritin, kuzu etlerini suyu ¢ekilinceye kadar pigirin.
Etler yumusamamis ise, sicak su ekleyerek etler susuz kalincaya kadar biraz daha pisirin.
Sogani ince ince Kiyin ve tencereye ekleyin.

Mantarlari yikayarak ince ince dilimleyin, yemege ekleyin.

Domateslerin kabuklarini soyun, kiip seklinde dograyin.

Mantarlar suyunu ¢ekince domatesleri ekleyin.

Pirinci ekleyin, biraz kavurun.

Sicak et suyunu, tuz, karabiberi ve kekigdi ekleyin.

Kisik ateste pilav suyunu ¢ekene kadar pisirin (yaklasik 15 dakika).

Tencerenin agzina kagit havlu yerlegtirerek 10 dakika demlendirin.

Ince ince dogranmis dereotu ve kiyllmig ceviz igi ile stsleyerek servis yapin.
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