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MENGEN PILAVI

2 su bardag piring

1 paket mantar

250 gr. kusbasi et

1 tane kuru sogan

1 tath kasidi salga

1 tane kirmizi biber
Tuz

Kekik

Pul biber

3 corba kasigi tereyagi
2 corba kagig! sivi yag

Et, dogranmig sodan, kirmizi biber ve mantari tencereye koyup sivi yagi ekleyelim. YUksek ateste soteleyelim.
Salga, 1 bardak su ve tuz koyup pisirelim. Pirinci iyice yikayip tereyadinda kavuralim. Tuz ve 4 bardak su koyup
pisirelim. Derin bir kaseye pilavin yarisini koyup hafif bastiralim. Mantarli harci yayip kalan pilavi tstline koyalim.
Bastirip servis tabagina ters gevirelim. Pul biber ve kekikle susleyip ikram edelim.
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