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MENGEN CORBASI

1 Tath kasig1 Biber Salcasi

4 Corba Kasigi Bulgur

2 Corba Kagigi Domates Salgasi
3 Su bardagi Et Suyu

1 Adet Kuru Sogan

2 Corba Kasigi Tereyagi

Kirmizi Pul Biber

Taze Nane

Tuz

Pilavlik bulguru yikadiktan sonra tzerini ge¢ecek kadar su koyup pisirmeye birakiyoruz. Diger tarafta ¢corbayi
pisirecegimiz tencereye tereyagini alip, dogranmig sogani ekleyip 2-3 dk. kavuruyoruz. Peginden unu ilave
ederek mis gibi kavrulmus un kokusu gelinceye kadar kavuruyoruz. Naneyi, pul biberi, salcalari ekley ip
karigtirdiktan sonra soguk su ilavesiyle kivamini agiyoruz. Et suyunu, diger tarafta pisirdigimiz bulguru icine
ekleyip kaynatarak kivamini ayarliyoruz. Son tuzunu ilave edip ocaktan aliyoruz. Servis tabagina dékince
Uzerine hafifce nane serpiyoruz.
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