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MENGEN CORBASI

1 cay bardagi bulgur

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1 adet kuru sodan rendesi
1 kahve fincani soya yagi
2 ¢orba kasiJi un

3 su bardagi et suyu

Tuz

Nane

Kirmizi pul biber

Kimyon

Bulguru tencereye koyun. Uzerini 2 parmak gececek kadar su ekleyin. Yumusayana kadar pisirin. Bagka bir
tencerede yagi kizdirin. Kuru sogani 3 dakika kavurun. Unu katin. Sararincaya kadar kavurmaya devam edin.
Nane, tuz, kirmizi pul biber, kimyon ve salcayi ilave edin. Karigtirdiktan sénré bulguru ve et suyunu koyun. 10
dakika daha pisirin. Servis yapin.
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