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MENFEZ COREK

1 paket cabuk maya

2 su bardagi yogurt
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi seker
1 adet yumurta beyazi
Un

1 gay bardag siviyag
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
10-15 dal maydanoz

1 cay kagig pul biber
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Yogurt, yumurta beyazi ve siviyad bir kaba konur. Catalla pliriiz kalmayana kadar ¢irpilir. Uzerine bir miktar unla
karnstinlmis maya, tuz ve seker ilave edilir. Sonra kivam alana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurun Gzeri
kapatilir. 45 dakika dinlendirilir. Sonra hamur 2 esit pargaya ayrilir. Merdane yardimiyla ktiguk bir tepsi kadar
acllir. Su bardaguyla kesilir. Diger hamurda aynen yapillir. Kesilen hamurlarin yarisina bigakla bir kag kesik atilir.
Ik kesiksiz yuvarlak hamur alinir bittin kenarina fircayla su sirdllr. Ortasina yeteri kadar i¢ konur. Uzerine
bicakla kesik atilmig parca konur, bastirilir. Bu sekilde butin ¢érekler yapilir, yaglanmis tepsiye dizilir.Uzerlerine
yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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