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MENEMEN KONSERVESİ

1 kilo domates
500 gr biber
1 çorba kaşığı tuz
1 çay bardağı zeytinyağı

Konserve menemeni hazırlamak için ilk olarak biberleri ve domatesleri iyice yıkayın. Daha sonra domatesleri ve
biberleri ince ince doğrayın. Doğramış olduğunuz biberleri ve domatesleri derin bir tencerenin içerisine koyarak
yaklaşık 40 veya 45 dk pişirin. Daha sonra pişen konserve menemen karışımını cam kavanozların içerisine ilk
sıcağını aldıktan sonra boşaltın. Bu şekilde cam kavanozların üzerini bir bez yardımıyla örtün. Bu şekilde
kavanozlar soğuyuncaya kadar bekletin. Daha sonra serin bir yere alıp muhafaza edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:159580 • adı:Menemen Konservesi • gönderen:Gül • indirme tarihi:01.04.2025 - 19:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/menemenlik-domates-konservesi-vt101027
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/menemen-konservesi-159580.jpg
http://www.tcpdf.org

