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MENEMENLIK DOMATES KONSERVESI

https://carrefoursa.com

2,5 kg domates

250 gr tath sivri biber (damak zevkinize gbre miktari artirabilirsiniz)
Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigi kaya tuzu

Biberleri kiicUk kuigik menemenlik dograyin. Domateslerin de kabugunu soyup kip kip dograyin. Domatesleri
kaynatacaginiz tencerede 6nce biberleri zeytinyaginda kavurun. Biberler hafif yumusadiginda dogradiginiz
domatesleri de tencereye alin ve karistirin. Kapagini kapatip kaynamasini bekleyin. Kaynadiktan sonra tuzunu
ilave edin ve ara ara karigtirarak kapagini kapatmadan kaynamaya birakin. Suyunu gekmeye bagladiginda
istediginiz kivama gelene kadar kaynatin. Kaynar sos ile cam kavanozlari silme doldurun ve kapaklarini sikica
kapatin. Temiz bir bez (zerine ters ¢evirin. 2 gtin bu sekilde beklettikten sonra kavanozlarinizi erzak dolabina
kaldirin.

Not Menemenlik sos icin blytk kavanozlar kullanmayin. Tek seferde bitirebileceginiz orta boy kavanozlar tercih
edin.

Twist-off

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 08.05.2023
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