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MENEMEN YATAGINDA OMLET

2 adet yumurta

2 adet domates

2 adet sivri yesil biber

1 tatl kasidi soya sosu

1 tath kasigi su

KugUk bir tutam taze feslegen
2 yemek kagsidi margarin

Tuz

Karabiber

Domateslerin kabuklarini soyup kiip kiip dograyin, biberleri ince ince kiyin. Tuz ve karabiber serptikten sonra 1
kasik yagd ile tavada bir middet soteleyin. Ince kiyilmig feslegeni serpistirip altini kapatin.

Yumurtalari soya sosu ve su ile incelterek iyice ¢irpin. Kiguk bir teflon tavayi kalan yag ile her defasinda
yaglayarak, yumurtalar krep yapar gibi 3 seferde pigirin. Hazirladiginiz omletleri Gstlste koyarak rulo yapin,
bicakla incecik dilimleyin.

Menemeni servis tabagdina alin. Hazirladiginiz omlet seritlerini zerine yerlestirin. Dilerseniz maydonozla
sUsleyerek sicak sicak servis yapin.
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