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MENEMEN

Necip Usta

4 adet sivribiber

4 adet orta boy domates

2 ¢orba kasiJi yag

1/2 tath kasigi tuz

1 bag kiyilmig maydanoz

125 gram ufalanmig beyaz peynir
8 adet yumurta

) Biberlerin sapini ve ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince lira bigimi dograyiniz.

) Domateslerin kabuklarini soyup enine ortadan yariniz. Gekirdeklerini gikarip klicik zar gibi dograyiniz.

) Yagin bir kasigini kiigtk bir tavaya koyup biberleri ilave ederek orta ateste 2 dakika kavurup domatesleri ve
tuzu ilave ederek orta ateste 7-8 dakika kaynatarak pisiriniz.

4) Maydanoz ve peynirini ilave edip bir kere karigtirip atesten aliniz.

5) Yumurtalari bir kaba kirip sar1 ve beyazini birbirine karigincaya kadar girpiniz.

Baska bir tavaya 1 kasik yadi koyup kizdiriniz. Yumurtay! ilave ederek bir ¢atalla iyice karigtiriniz.

Yumurta sertlesmeye baslayinca domatesli harci da yumurtanin icine dékup iyice karigtiriniz.

Hafif sertlesmeye baslayinca atesten alip tabaklara bosaltarak servis yapiniz.
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