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MENEMEN

4 adet yumurta

4 adet taze sogan

2 dig sarimsak

3 orta boy olgun domates

2 sivri biber

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kagidi kirinti beyaz peynir
1/3 demet maydanoz

Karabiber

Tuz

Yumurtalari gukur bir kapta ¢irpin. Domatesleri kaynar suya atip hemen gikartin. Kabugunu soyun.
Gekirdeklerini atin. Kiigik kipler halinde dograyin. Taze soganlarin piskiillerini kesin, kabuklarini soyun, halka
seklinde dograyin. Yapismaz bir tavada yagi kizdirin, sarimsaklari koyun, bir dakika kadar gevirin, soganlari
atin, iki dakika karistirarak kavurun. Domates ve sivri biberi ekleyin, domatesler suyunu ¢ekip yumusayana
kadar pisirin. Tavayi ocagin Ustinden alin, peynir, karabiber ve tuzu ilave edin. Tavayi tekrar ocagin tzerine
koyun. Cirpiimig yumurtalari dékuin, orta kuvvetli ateste karigtirarak her tarafi esit, suluca bir kivamda olacak
sekilde pisirin. Uzerine kiyilmig maydanozu serpin ve kapagi kapali olarak birkac dakika tutup sofraya getirin.
Taze sogan yerine kuru sogan da kullanabilirsiniz. Kullanacaginiz beyaz peynir tuzlu ise tuz koymaniz
gerekmeyebilir
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