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MENEMEN

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

6 yumurta

2 orta boy domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikartilarak, kiiglk kugbasi dogranmis)
3 sivri biber (0,5 cm'lik halkalar halinde dogranmis)

1 cay kasigi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

BuyUk bir sahanda yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca biberleri katip 1-2 dakika kavurduktan sonra,
domatesleri ekleyip 2-3 dakika daha karigtirarak pisiriniz.

Domatesler salgalasmaya baslayinca, yumurtalar teker teker kirp sirekli karistirarak 2 dakika daha pisirip,
yumurtalar suyunu tamamen kaybetmeden sahani atesten alarak servis ediniz.

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 28.08.2015
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