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MENEMEN

Malzeme:

2 adet domates

1 adet carliston biber

3 adet yumurta

1 corba kagigi Bizim Mutfak Margarin
100 gram rendelenmis kasar peyniri
4-5 dal maydanoz

1 tath kasidi sebzeli gegni

Tuz, karabiber

Biberleri ince ince dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup kip kiip dograyin. Yapismaz ylzeyli tavaya
margarini alip eritin. Tavada énce dogranmis biberleri soteleyin. Sonra domatesleri biberlere ilave edip kisik
ateste 10 dakika kavurun. Tuz, karabiber ve ¢esniyi karigima ilave edin. Diger tarafta yumurtalari derin bir
kasede ¢irptiktan sonra karigima yavas yavas yedirin. Yumurtalar pistikten sonra servis tabagina alin ve tzerine
rendelenmis kagar peyniri ve maydanoz ilave ederek sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.04.2023
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