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MENEMEN

30 g (2 gorba kasigi) Sana

3 sivribiber (Sap ve gekirdekleri temizledikten sonra, ince dogranmig)
300 g (3 orta boy) konkase domates

2 cay kasigl tuz

100 g beyaz peynir (tercihen sert ve tam yagl, rendelenmis)

2 demet maydanoz (ince kiyilmig)

5 yumurta

Sana'yi bir sahanda eritin. Yag kizinca biberleri ilave edip, sik sik karistirarak, 2 dakika sote edin. Domatesi ve
tuzu koyup, pisirin. Domates suyunu birakip tekrar gekince peyniri ve maydanozu ilave edip, karigtirin.
Yumurtalari ayr bir kdsede ¢irptiktan sonra sahana katin. Hemen karistirin. Yumurtalar sertlesmeye baslayinca
sahani atesten alin. Menemeni sicak olarak servis yapin.
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