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MENEMEN

8 adet yumurta

2 pembe domates

11 adet kil biber

1 ¢corba kasigi tereyag
2 corba kasigi zeytinyagi
4-5 dal taze kekik

Pul biber

Tuz

Karabiber

11 adet kil biberi orta biyUklikte dograyin.

Bakir bir tavaya 2 ¢orba kagig zeytinyagini ekleyin ve isitin.

Yag isininca biberleri ekleyin ve 1-2 dakika rengi parlak yesile gelinceye kadar kavurun.

Bu asamada biberleri cok éldirmemek 6nemli.

Ardindan kavurdugunuz biberleri bir tabaga alin ve tavaniza 2 adet pembe domatesi direk rendeleyin.
Rendelediginiz domatesleri yaklagik 3 dakika pisirin.

Domatesiniz piserken blyuk bir kdseye 8 adet yumurtayi kirin ve girpin.

Yumurtanin beyazi ve sarisi birbirine iyice karistiktan sonra i¢ine bir tutam tuz ve karabiber atin.
Yaklasik 3 dakika pisirdiginiz domatesinize 6nceden kavurup kenara aldiginiz biberleri ekleyin ve 1-2 dakika
daha pigirin.

Bu asamada damak tadiniza gore tuz ve karabiber ekleyebilirsiniz.

Sonra ¢irptiginiz yumurtalar ekleyin ve tavanin altini kisin.

Bir tahta kagik yardimiyla kenardan ortaya dogru tavanin tabanini kaziyin.

Boylece yumurtanin sicak tabana degmesini saglayip daha hizli pismesini saglayacaksiniz.

Yumurta pistikten sonra 1 ¢orba kasigi tereyagdini kicUk kuclk parcalara ayirip menemene ekleyin.
Pul biber ve taze kekikle siisleyince tadina doyulmayacak menemeniniz hazir.
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