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MENEMEN

https://cook.com.tr

Domates 3 Adet

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Pul Kirmizibiber 1 Gorba Kasigi
Tereya@i 2 Gorba Kasigi

Sivri Biber 6 Adet

Yumurta 5 Adet

Pastdrize Sit 0.5 Kahve Fincani

ilk dnce domateslerin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin. Ardindan 6 adet sivri biberin ¢ekirdeklerini
cikarttiktan sonra halka seklinde dograyin. istege gére aci biberde kullanabilirsiniz. Daha sonra 2 corba kagigi
tereyagini tavada eritin. Uzerine biberleri atin ve biberler yumusayincaya kadar 5 dakika kadar pisirin. Daha
sonra Uzerine domatesleri atarak 5 dakika daha pisirin. Biber ve domateslerin Gzerine yarim kahve fincani sitl
ekleyin. Daha sonra 5 yumurtayi tek tek tavaya dokerek hizlica karistirin. 4-5 dakika kadar pisirin, fazla
pisirmeyin, sulu kalsin. Daha sonra tzerine tuz ve pul biber ekleyin, maydonoz ile susleyerek sicak olarak servis

yapin.
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