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MENEMEN
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2 yemek kagsidi sivi yag

3 adet yesil biber (Sap ve ¢ekirdekleri temizledikten sonra, ince dogranmis)
3 orta boy domates

1/2 gay kagi§i tuz

3 adet yumurta

Istege bagl: kasar peyniri kiigtk bir kasenin yarisi kadar yeterli olur.

Sivi yagi ve biberleri tavaya alarak biberlerin rengi doniinceye kadar kavurun. Uzerine kabuklari soyulup kiigiik
kiguk dogranmis domatesleri ilave edin. Kisik ocakta tavanin kapagini kapatarak domateslerin iyice pismesini
bekleyin. Domatesler cok suyu degil, tavaya yapisiyorsa birazcik kaynar su ekleyebilirsiniz. Genellikle de bu
duruma gerek kalmayacaktir. Fotograftaki gibi domatesler pistikten sonra yumurtalari kirabilirsiniz. Yumurtalari
ister ayri bir kapta ¢irpip ekleyin isterseniz de benim gibi tavaya kirip tavada karistirabilirsiniz. Uzerine tuz ve
dilediginiz baharatlar ekleyerek yumurtalar pisene kadar bekleyin. Kasar peyniri eklemek istiyorsaniz bu
asamada peynirleri de ilave edebilirsiniz. Menemeni sicak olarak servis yapin.
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