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MENEMEN

https://multicooker.com

Domates 350 gr
Yumurta 100 gr (2 ad.)
Tatli biber 180 gr
Sogan 80 gr

Bitkisel yag 30 ml

Tuz

Baharatlar

Biberi 1 cm&apos;lik kipler seklinde kesin. Sodani yarim halka olarak dograyin. Domatesleri blender ile piire
haline getirin. Gok fonksiyonlu pisiricinin i¢ine aygicek yagdi dokiin. Kapagdi kapatmayin. Gok fonksiyonlu
pisiricinin calisma modunu KIZARTMA, pisirme siiresini 23 dakika olarak ayarlayin ve Baslat tusuna basin. Geri
sayim basladiktan sonra hazneye sogan ve biberi koyun. Hafiften karistirarak pisirin. Calisma modu bitmeden
13 dakika 6nce domatesleri ekleyin ve karistirin. Galisma modu bitmeden 5 dakika 6nce yumurtalari ekleyin ve
kanistirin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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