o -'u" H!.
"
%ﬁ?j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MENEKSELI KURABIYE

1/4,su bardagi toz seker
1/2 su bardagi margarin
1/4,cay.kasigi vanilya

1 tane yumurta aki

2 su bardagi un

10 tane hercai menekseleri

Oncelikle gigekleri yikayip kurumaya birakalim. Genis bir kaba 2 subardagi un, vanilya ve sekeri, koyun
karistinin oda sicakliginda erimis margarini ekleyin ve plrizsis bir hamur yogurun sonra kiigik hamur lari
acarak cicak kurabiye kaliplariyla kesin dnceden 175,derecede isitiimig firinda 30dakika pigirin

Firindan aldigimiz ve soguyan kurabiyelerin Gzerine yumurta beyazini stirlip mekseleri koyuyoruz sonra tekrar
firana koyup 5 dakika da pisiriyoruz firindan ¢ikarinca bizisen menekseleri sicakken dizeltip soguyunca servis

yaplyoruz.
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