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MENEKSE YAPRAKLARI

15 gr arap tutkall (blyUk baharat¢ilarda bulabilirsiniz)
1 corba kasigi gll suyu

4 kliclk menekse

120 gr (1/2 su bardagi) toz seker

Arap tutkali ve guil suyunu bir kavanoza koyup, kapagini sikica kapadiktan sonra 2-3 dakika sallayiniz.
Kavanozu 1-3 saat, ara-sira sallayarak, arap tutkali eriyene kadar bir kenarda birakiniz. (Bu sure, arap tutkali
parcalarinin blydkligine bagdhdir.) Erimis arap tutkali-gilsuyu karigimini bir kaseye bosaltiniz.

Bir tepsinin Ustlind yaglh kagitla kaplayiniz. Menekselerin saplarini, ¢i¢cegin dibinden 0,5 cm birakarak kesiniz.
Menekseleri saplarindan tutup, yumusak bir resim firgasiyla her iki yizlerini eritiimig arap tutkalli karisimla
boyayiniz.

Bir tabaga 1 ¢orba kasidi seker koyup, parmaklarinizin ucuyla ya da cimbizla, gigeklerin her iki yizini sekere
bulayiniz.

Tabaktaki seker nemlendikge dokip, yeniden 1 ¢orba kasigi seker koyunuz. Sekerlenmis cicekleri kagit kapl
tepsiye dizip, hava alan bir dolapta en az 24 saat bekletiniz. (Cigekleri oda sicakliginda bekletirseniz, bu sireyi
2 glne ¢ikarmak gerekecektir.) Cigekler kuruyup sertlesince, bir kavanoza koyup kapagdini sikica kapatarak
dilediginiz zaman kullaniniz.
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