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MEMUNIYE (HALEP SURIYE)

Siginmacilar ve Gé¢menlerle Dayanigsma Dernegi

1 su bardagi irmik

2 su bardagi seker

1 kliclk kagik limon suyu

4 su bardag kaynamis su

Y2 bardak tereyadi ya da margarin
Sus icin:

Targin

Ceviz

Hindistancevizi

Oncelikle su ile sekeri birlikte atese koyup kaynayana kadar beklerim.

Kaynayan suya limonu ilave ederim ve 10 dakika boyunca ates Uzerinde birakirnm.

Ayni zamanda ayri bir tencerede tereyagini ates Uzerine koyarim.

Irmigi ilave edip koyu altin rengi olana kadar karistirirm.

Bu karisimi kaynamis su ile sekerin Gzerine ilave ederim.

Sadece 5 dakika boyunca atesin Ustinde birakirim.

Tencereyi bosaltarak 10 dakika boyunca bir kenarda birakirim.

Sonra Memuniye'yi sicak sicak tabaklara bosaltip Gzerine bir tutam targin, biraz ceviz, biraz hindistancevizi
koyarim.
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