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MEMLEKET CORBASI

Gondil iler

500 gr. Manti

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardag haslanmig nohut
1 orta boy sogan

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

1 tepeleme yemek kasidi salca
1/2 gay bardagi nar eksisi

1 adet MAGGI etsu

9-10 bardak sicak su

Pulbiber ve Tuz

Tencereye yemeklik dogranmis sogan ve zeytinyadi konularak kavrulur.

Yesil mercimek ayri bir tencerede bir tagim kaynatilir.(kara suyu dokuiltr)

Kavrulan soJdanin igerisine salca biraz su ile agilarak konulur.

Tencereye konulan salgada kavrulduktan sonra sicak su konulur ve kaynamaya bagladigi an manti igine atilir.
Manti pismesine yakin yesil mercimek katilir..Birkag dakika sonra nohut katilir...

Hepsi pistikten sonra nar eksisi ve pul biber katilir.

Tuzu da ayarlandiktan sonra ocagin alti kapatilir.
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