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MELOCAN (DIKEN UCU) KAVURMASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg. melocan

2 adet kuru sogan veya yesil sogan
1 cay bardagi siviyag

1-2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz

Ayiklanip yikanan melocanlar soguk suya konulup, suda yumusayincaya kadar haglanir. Siizgegte stizllUr.
Kuguk kiguk dogranarak suyu sikilir. Kizgin yagda soganlar iyice kavrulur. Bir iki dis sarimsak dogranir.
Melocanlar igine konulur ve tuz ilave edilir. Sodanlarla 6zlenmesi icin kisik ateste biraz pismesi saglanir. Servis
tabagina alinarak servis yapilir.
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