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MELKI KOFTESI (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

2 kg melki

1 adet sogan

Yarim su bardagi un

Yarim demet maydanoz

1 cay kasidi nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Melki birkag kez yikandiktan sonra rendelenir. Sogan, maydanoz ince ince dogranip, tuz, karabiber, nane, un,
rendelenmis melki ile karigtirildiktan sonra, elle yogrulur. Tepsi yarim ¢ay bardagi zeytinyagdi ile yaglanir.
Hazirlanan hargtan ceviz buyuklGginde pargalar alinarak, kofte sekline getirilir ve yaglanmig tepsiye dizilir.
Uzerine yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi daha gezdirildikten sonra firina verilir. Ustleri kizardiginda, firndan
alinarak servis edilir.
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