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MELISALI SUSAMLI TATLI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

250 gram mayall hamur

1 corba kasigi kuru melisa yapraklar
1 blyUk boy cay bardagi pekmez
Aldigr kadar un

Uzerine:

Yarim su bardagi susam

Hamura melisa yapraklari ve pekmezi ekleyin. Bu arada hamur sulanacagindan, yeniden kivam vermek igin
aldigi kadar un ilave edin. Hamuru 15-20 dakika dinlendirin. Istediginiz sekli verin. Susama bulayip, énceden
Isitilmig 150 derece firinda 35-40 dakika, Uzerleri iyice kizarana kadar pigirin.
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