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MELHEM CORBASI

5 su bardadi et suyu

1 adet sogan

1/2 su bardagi mercimek
1/2 su bardag piring

4 adet carliston biber

2 adet domates

6-7 sap maydanoz

2 dis sarimsak

1 cay kasigdi tuz karabiber
1/2 limon suyu

2 yemek kasigi margarin

Tencereye iki kasik yagi koyup kip dogranmis sogan ve sarimsaklari kavurun sonra ince dogranmig biber ve
rendelenmis domatesleri de ekleyin 5 dakika daha kavurun artik mercimek,pirin¢ ve et suyunu da katarak 25
dakika daha pisirin tuz ,karabiber ve kiyilmis maydanozu da ekleyip bir tagimlik daha ateste birakin gorbaniz
hazir.
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