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MELEKLERIN SARKISI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
125 g tereyadi

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

1 tutam tuz

1 cay kasigi anason (6gutdlmuis)

2 - 2,5 su bardagi un

1 tutam Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

60 g beyaz cikolata

0,5 cay kasigi sivi yag

20 g rendelenmis beyaz ¢ikolata

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Pudra gekeri, tereyagi, yumurta, sekerli vanilin, limon kabugu rendesi, tuz ve 6gdtiimls anasonu bir ¢irpma
kabina alin, mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine un ile hamur kabartma tozunu eleyerek ilave edin. 1 dakika daha
¢irpin. Hamuru 1 cm ¢apinda duz uglu krema sikma torbasina doldurun. Tepsiye "s" harfi seklinde sikin. Arp
sekli olusturmak igin yanina bitisik olarak ters sekilde bir "s" harfi sikin. Hamurun tamamini ayni sekilde sikin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarip sogutun.

60 g cikolatay! yarim cay kasigi sivi yag ile benmari yontemi ile eritin. Erimis ¢ikolatayi pisirme kagidindan
hazirladiginiz huniye doldurun. Ucunu makas ile kesip kurabiyelerin tizerine geritler sikin.

Uzerlerine ¢ikolata rendesini serpin, donunca servis yapin.
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