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MELEK PILAVI

500 gram piring

1 tath kasidi tuz

250 gram tel sehriye

7 su bardag et suyu (yoksa su)
250 gram yag

Pirinci temizleyip, tuzlu bol ilik suda 1-2 saat islayiniz ve sonra 4-5 defa yikayarak bir stizgece ¢ikariniz ve
suyunu iyice stizdUrinGz.

Sehriyeyi hafif bastirarak kirip, yagla beraber bir tencereye koyunuz ve orta ateste sehriye sari bir renk alincaya
kadar karistirarak kavurunuz.

Pirinci ilave edip tekrar karigtirarak 5 dakika daha kavurup tuz ve kaynar olarak suyunu ilave edip 1 dakika hizli
ateste kaynattiktan sonra agir ateste veya firinda 17 dakika pisirip atesten aliniz.

10 dakika dinlendirdikten sonra servis yapiniz.
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