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MELEK PILAVI

2,5 su bardag piring
250 gram kugbasi dana eti
1 su bardagi bezelye
Yarim su barda@ nohut
1 su bardagi mantar

1 adet havug

1 adet defne yapragi
Tuz

Karabiber

2 adet kesme seker

3 corba kasigi tereyagi
2,5 su bardagi su

Nohut, bezelye, mantar ve etleri ayri ayri kaplarda gtizelce haslayin.

Havucu rendenin iri tarafiyla rendeleyin.

Pirincleri yarim saat kadar sicak suda beklettikten sonra iyice yikayin.

Tereyagini tencerede eritip haglanmis etleri tencereye alin.

Eti birkag kez gevirdikten sonra suyu, tuzu, sekeri ve defne yapragini ilave edip su kaynayana kadar bekleyin.
Kaynayinca iginden defne yapragini ¢ikarip pirinci ilave edin ve karigtirin.

Hasladiginiz nohut, bezelye, mantar ve rendelediginiz havucu da ekleyin.

Kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisirin.

Pilav suyunu cekince altini kapatip Gzerine kagit havlu érterek dinlenmeye birakin.

Pilavinizi servis etmeden 6nce iyi karigtirin.
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