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MELEK KEK

Malzeme:

6 adet yumurta

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

yarim ¢ay bardagi limon suyu

1 su bardagi toz seker

1 paket Bizim Mutfak Sekerli Vanilin
1 adet portakal

1 adet limon

Uzeri icin :

200 gram Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Finni énceden 180 dereceye isitin. Kek kalibini yaglayip unlayin. Temiz ve kuru bir cam kase iginde yumurta
aklarini limon suyuyla birlikte katilasana kadar ¢irpin. Azar azar tozsekeri ekleyip ¢irparak bu karisima yedirin.
Un, vanilya, limon ve portakal rendesini ekleyip karigtirin. Karigimi yaglanmis ve unlanmig kek kalibina alip
iIsinmig firina yerlestirin. 20-25 dakika icini ¢cekene kadar pisirin. Uzeri i¢in pudrasekerine limon suyunu ekleyip
¢irpin. Servis tabagina aldiginiz kekin Gzerine sosu gezdirin. Renkli sekerlerle sUsleyip servis yapin.
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