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MELEK FISILTILARI

250 Gr Sana Hamurisi

1 Tath Kagigi Gzeri icin limon rendesi kabugdu
1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardagi Uzeri igin marmelat

1 Cay Bardagi Gzeri icin findik tozu

4 Cay Bardagi seker

4 Adet Uzeri icin yumurta aki

4 Su Bardagi un

1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

Bir kaba unu eleyip oratasini agin margarin seker kabartma tozu vanilyay! koyup iyice yogurun.20 dakika
dinlendirin.hamuru merdaneyle ac¢in.su bardadi ile kesip tepsiye dizin.diger bir cam kasede yumurta aklarini kar
haline getirin.igine findik ve limon kabugu rendesi koyun bir krema pompasi ile kurabiyelerin Uzerine findik
blyUkliginde sikin.dnceden isitilmis 180 derece firinda yumurta aklari kizarana dek pisirin.firndan g¢ikarinca
kurabiyelerin Uzerine birer tatl kasigi marmelat koyup servis yapin.
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