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MEKTUP COREGI

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ilik sit
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

1 su barda@i aygicek yagi
1 paket cabuk maya
Alabildigi kadar un
Iciigin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Su, sit, seker ve maya ¢ukur kaba konur, karistirilir. Sonra yag, tuz ve toplanana kadar un ilave edilir. Hamurun
Uzeri kapatilir, 45 dakika dinlendirilir. Sonra hamur 16 esit parcaya ayrilir. Hamur bezeleri merdane yardimiyla,
blylk cay tabag! kadar agilir. Ortasina ezilmig peynir konur. 4 tarafi zarf gibi katlanir, bastirilir. Pigsirme kagidi
serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta srGlir. 180 derece firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
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