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MEKTUP BOREGI

3 ADET YUFKA
125 GR MARGARIN

1 ADET YUMURTA SARIS

1 TUTAM COREK OTU

1 TUTAM SUSAM )

IGi IGIN: 1 ADET KURU SOGAN
350 GR KIYMA _ )

4 CORBA KASIGI SIVIYAG

1 DEMET MAYDANOZ
1TUTAMTUZ

1 TUTAM KARABIBER

Tavaya siviyagdi alalim. Kiip dogranmis sogani ve kiymayi ekleyerek kiymanin suyu ¢ekilene dek kavuralim.
Kiyllmis maydanozu, salcay!, tuzu ve karabiberi ekleyip birkag kez gevirerek atesten alalim. Ug yufkanin
aralarini ve Uzerini firga yardimiyla erimig margarinle yaglayip tst Uste serelim. Yufkalari sigara boregi sarar gibi
3 uggen parca edecek §ek|lde keselim. Uggen pargalarin genis kenarlarina kiymali icten koyalim ve karsilikl
sivri kenarlarini hafif¢e ice dondurip rulo yaparak saralim. Yufkalari bir kevgire dizelim Uzerlerine birkag kez su
gezdirelim. Suyu iyice stizdikten sonra yufkalari margarinle yaglanmis firin kabina dizip buzluga koyarak
donmalarini saglayalim. Donan yufkalari buzluktan alip ¢ézilmeden Uzerilerine yumurta sarisini stirelim.
Onceden isitilmig 220 derecelik 1sili firnda béreklerine altlari ve iistleri pembelesene dek pisirelim ve hemen
firndan ¢ikaralim.
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