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MEKSIKA USULU SPAGETTI

250 gr 0 numara gubuk makarna (5 cm boyunda kirilmig)
50 gr (1/4 su bardag) zeytinyagi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

500 gr domates (kabuklar soyulup, dogranmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 kahve kagigi kimyon

1 aci yesil sivri biber (ince kiyilmig)

2 1/2 su bardagi tavuk suyu (bkz. Tavuk suyu)

Zeytinyad blyuUk bir tavada, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sodan ve sarimsagi ekleyip arasira karistirarak
5-6 dakika, sodanlar pembelesene kadar pisiriniz.

Makarnayi, domatesleri, tuzu, biberi, kimyonu, aci yesil sivri biberi katip, 5 dakika daha, arasira karigtirarak
pisiriniz.

Tavuk suyunu ekleyip, karisimi harl ateste kaynatiniz. Kaynayinca atesi iyice kisip, 10-15 dakika arasira
karistirarak bGtiin su ¢ekilip makarna yumusayana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, spagetteyi isitilmis bir
servis tabagina bosaltarak servis ediniz.
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