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MEKSIKA USULU SICAK GIKOLATA

1 paket (80 gram) bitter ¢ikolata
4 corba kasigi toz seker

2 corba kasiJi kakao

1 ¢corba kasigi bugday nisastasi
1 tath kasidi tarcin

1 litre st

2 adet cubuk tarcin

2 corba kagigi bal

Uzerine:

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

Targin

Toz seker, kakao, nisasta ve targini bir tencereye alip, karigtirin. Soguk stitl ekledikten sonra tencereyi ocaga
koyun. Gubuk tarcini icine ilave edin ve karigtirarak kaynatin. Tencereyi ocaktan alip, gubuk tarcini ¢ikarin. Bal
ve cikolatay! katin ve karistirarak erimesini saglayin. Karigimi, Gzerlerinde bir parmak bogluk kalacak sekilde
fincanlara paylastirin.

Krem santiyi soguk st ile ¢irpin ve donmasi igin buzdolabinda yarim saat bekletin. Daha sonra bir sikma
torbasina doldurun ve sicak ¢ikolatanin Gzerine sekil vererek sikin. Targin serperek servis yapin.
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