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MEKSIKA USULU REVANI

5 adet yumurta

1/2 su bardagi seker

1 su bardagi un

3 yemek kasig eritilmis margarin
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi st

400 gr krema

1 su bardagi seker

Yumurtalarin aklarini ayirin ve sekerle birlikte mikserle iyice ¢irpin. Yumurta sarilarini ayri bir kasede ¢irpin.
Yumurta aklarinin i¢ine sarilarini ekleyin ve ¢irpmaya devam edin. Bu arada azar azar eritilmis margarini ekleyin.
Krema kivamina gelince un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyin karistirin.

BlyUk kare borcami yaglayin ve hazirladiginiz hamuru bosaltin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.

Bu sirada Uzeri igin gerekli malzemeleri derin bir kaba alin ve mikserle ¢irpin.

Tatli firndan giktiktan sonra 5 dakika dinlendirin ve sosu tzerine dokun.

Icini cekmesi icin dinlendirin.
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