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MEKSIKA USULU POGACA

1 paket sana margarin

1 cay bardagi sit

1 paket yas maya

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢corekotu
1 kase ¢gemen

2 yemek kasigi pulbiber
4 bardak un

1 cay bardagi su

1 tutam tuz

1 yemek kasigi meksika sosu

Bir kaba oda sicakliginda erimis margarini, mayayi, sutd, tuzu, unu, iki adet yumurtayi ve suyu ekleyip
yogurarak kulak memesi kivamina gelecek sekilde hamur elde ediyoruz. Ayri bir kapta cemen, meksika sosu ile
pulbiberi iyice karstiriyoruz. Hamurumuzdan pargalar koparip ortasina gemenli, pulbiberli, meksika soslu aci
harcimizdan koyup yuvarliyoruz ve tepsiye diziyoruz. Bu islem tamamlandiktan sonra pogagalarin tzerilerine
yumurta sarisi suriip, gérekotu serpip firina veriyoruz.
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