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MEKSIKA USULU PATATES OMLET]

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Adet taze sogan

6 Adet yumurta

3 Adet patates

2 Dis sarimsak

1 Yemek Kasigi limon suyu
100 gr ufalanmig beyaz peynir
2 Adet Domates

Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Patateslerin kabuklarini soyup ki¢uk ve ince kesin. 2
yemek kasiJl Sana yagi ile birlikte tavaya alin ve orta ateste 10-15 dakika pigirin. Rendelenmis sarimsak, ince
dogranmis taze sodan, tuz ve karabiber ekleyip 1 dakika daha pigirin. Yumurtalari genis bir kapta ¢irpin.
Domateslerin yarisini ve peyniri ilave edip patateslerin Gzerine ekleyin. Kisik ateste kapagi kapali olarak pisirin.
Bu arada kalan domateslere ince kiyilmig maydanoz, tuz ve limon suyu ekleyip karigtirin. Omleti tavadan alip
dilimleyin. Uzerine hazirladiginiz domatesten ekleyip sicak servis yapin.
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